Bienvenue au

DOMAINE
DE LA BURITAZ

Nos horaires d’Eté

Le lundi [Pizza] Le mardi

11:30 - 14:00 11:.30-14.00
18:00 - 21.00 1800 -21.00

Du mercredi au samedi & le dimanche

11:.30 | 22.00 Brunch & Afternoon
[Cuisine fermée de 14h a 18h] 10:00 ‘ 18:00



Cocktalils

Aperol Spritz CHF 15.00
Aperol 6¢l, prosecco, eau gazeuse, orange
Mojito Cubain CHF 15.00
Rhum ambré 6c¢l, citron vert, menthe, sucre de
canne, eau gazeuse
Basil Smash CHF 15.00
Gin 6c¢l, basilic, sirop de sucre de canne, jus de
citron vert,
Moscow Mule CHF 14.00
Vodka 6c¢l, ginger beer, jus de citron vert
Hugo Rose CHF 16.00
Prosecco rosé ancestral 10cl, liqueur de fleur de
sureau, eau gazeuse, menthe
Cocktail du moment CHF 15.00
La surprise fraiche du jour — unique, éphémere
et a découvrir absolument
Virgin Mojito, Virgin Basil smash, CHF 9.00
Virgin Apérol
Pression blonde 33cl/50cl CHF 6.00/8.00
Pression blanche 33cl/50cl CHF 6.00/8.00
Pale Ale 33cl CHF 6.50
Panaché 33cl/50cl CHF 5.50/7.50
Monaco 33cl/50cl CHF 6.50/8.50
Sans Alcool 33cl CHF 6.50
Apeéritifs
Kir/ Royal 10cl CHF 9.00/14.00
Coupe Ancestrale 10cl/ Btl. 75cl CHF 9.00/42.00
Coupe Swissfizz 10cl/ Btl. 75cl CHF 9.00/42.00
Martini blanc/Rouge 10cl CHF 9.50

Origines : Boeuf: CH « Porc : CH ¢ Poisson : CH

Les informations sur les allergenes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront transmises par le personnel du restaurant sur votre demande.

Softs

Arkina Vert/Bleu 40cl/80cl CHF 4.00/8.00
Thé Péche/Citron 33cl/50cl CHF 4.50/6.00
Coca/Coca Zéro 33cl/50cl CHF 4.50/6.00
Schweppes Tonic 33cl CHF 450
Jus de Pomme frais 33cl CHF 5.50
Jus de Tomate 20cl CHF 4.50
Orange Pressée 33cl CHF 6.50
Rivella 33cl CHF 4.50
Sanbitter 10cl CHF 4.50
Sirop Enfant 33cl CHF 100
Thé & infusion CHF 5.00
Cafe / Expresso CHF 4.00
Chocolat chaud CHF 5.00
Macchiato / Cappuccino CHF 5.00

lapas

Planchette du terroir CHFE 24.00
Viande séchee & fumeée, poisson du lac fumée,

fromage de larégion, agrements

Trio de houmous CHF 12.00
Accompagneé de pains toastes

Trio terre & lac CHF 14.00

Pains toastés aux tomates & basilic frais,
de caviar d'aubergine et de poisson du lac fume

Olives du sud CHF 6.00
Dige stifs
Limoncello 4cl / 30%vol. CHF 6.50
Shooter 6c¢l CHF 9.50
TVA Incluse



Blanc

CHF
10cl
- Villette - Lavaux
- Chardonne - Lavaux 7.00
- Villette - Lavaux
- Cully - Assemblage - Lavaux 9.50
- Calamin AOC - Lavaux 8.50

- Epesses - Lavaux
- Saint Saphorin - Lavaux

- Dezaley AOC- Lavaux

Le dl du mois selon le choix du sommelier 5.50 CHF

Vins de desserts:

- Cully - Chasselas Passerillé - Lavaux

Rose
- Lavaux - Plant Robert, Garanoir 7.00
- Lavaux - Pinot Noir
- Lavaux - Assemblage 6.00

- Lavaux - Assemblage

Rouge

CHF
35cl

22.50

29.00

29.00

CHF
70cl

42.00

42.00

42.00

59.00

51.00

59.00

54.00

59.00

45.00

39.00

26.50

39.00

Pour nos vins rouges, nous vous laissons le soin de choisir directement en cave parmi nos propositions du
moment. Notre maitre d’Hotel se fera une joie de vous conseliller si besoin



NOS
vVienus




Me Nnu
Estival

Ballottine de Pintade aux cepes d'ete
Jardiniere de legumes

L . Pommes grenalilles
Trilogie de tomates de saison,

sur son lit de roquette, vinaigrette
framboise et Burratina fraiche Parmigiana revisitée
Riz compose aux herbes fraiches

Terrine de Foie Gras Maison,
accompagneée de ses oignons,
mesclun en folie & Toasts

Raviole maison au poisson du Léman,
Zeste d’agrumes

Roast-Beef
Saladine de Chevre Chaud Sauce tartare maison, accompagné de frites
lamelles de pommes de notre verger, croustillantes & d'une salade composée

salade en folie et douceurs de miel

Burger maison de Limousin [100% local]
coulant moitié-moitié, sauce maison, lard,
confit d'oignons & pommes frites

eee Hit de I'é1é eee

Filets de perches du Léman
Beurre blanc citronné & légumes de saison et pommes frites

Tartare de boeuf au couteau Tartare de truite blanche du Léman
Toasts et beurre aux cristaux de sel Toasts et beurre aux cristaux de sel
Pommes frites Pommes frites
Tartare de bison au couteau Tartare de légume de la Ferme
Toasts et beurre aux cristaux de sel Toasts et beurre aux cristaux de sel

Pommes frites Pommes frites



Pour les enfants jusqu’a 12 ans, nous proposons
I'ensemble de la carte a moitié prix*, ou I'une des
offres enfant parmi celles ci-dessous

*Hors burger limousin
*Les quantites sont ajustees proportionnellement en cas de formule a tarif réduit.

NOS PLATS ENFANT

LE PITCHOUNE 15,00 .- CHF
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LA PATATOMATE 15,00 .- CHF

Les images peuvent différer des produits réels en fonction des
options disponibles et de la saison

Merci de vous renseigner aupres de notre égquipe pour
les options et les quantités selon l'age de I'enfant, ou
pour tout autre renseignement



| es Incontournables
du Cheft

eee NoOs Viandes sur Ardoises e » «

Un incontournable pour les amateurs de viande rouge, les viandes sur Ardoise,
servies sur une pierre chaude de 400°C, vous pourrez cuire votre viande comme vous le
souhaitez et la consommer directement

200gr / 300gr CHF 42 /59
250gr CHF 65
200qgr/ 300gr CHF 39/55

Pour les plus téméraires,
nous proposons des viandes authentiques au got plus prononce
et peu commun (selon disponibilite)

200gr/ 300gr CHF 49 /72

Notre sélection premium de viandes a partager pour 2 : A cuire en duo,
en direct a table, pour une expérience exclusive, gourmande et complice

400gr / 600gr/ 800gr CHF 79/109/149

150gr de boeuf, 150gr de cheval, 150gr de bison CHF 95

Nos viandes ci-dessous rassies 3 semaines, pour une
tendreté incomparable et des aromes intenses — pieces d’exception par excellence

Environs 1'000/1'200qgr CHF 165

Toutes nos viandes sur ardoises sont accompagnees
de pommes frites, d’'une sauce du moment & d’'un beurre cafe de Paris

Nos legumes de saison sont disponibles en supplément



Dé gustation
Suisse

Malakoffs de gruyere AOP
au Chasselas des Freres Dubois

Crolte au fromage du chef

Croute royale (avec jambon épaule et ceuf)

Fondue moitie-moitié
Des 2 pers
(50% Vacherin AOP | 50% Gruyere AOP)

ou
Fondue Fribourgeoise

Des 2 pers
(100% Vacherin AOP)

Supplément pommes de terre vapeur

Accompagnement charcuterie

Meringues & creme double au baguet

Vermicelles de marron



NOsS

Base tomate, mozzarella, basilic

Base tomate, mozzarella, jambon épaule,
olives, origan

Double tomate, origan, huile d’ail, anchois

Base tomate, mozzarella, jambon épaule,
champignons olives, origan

Base tomate, mozzarella, chorizo, poivron,
olives, origan

Base tomate, mozzarella, jambon blanc,
ananas

Mozzarella, ricotta, jambon blanc, basilic,
napée de sauce tomate, salami pigquant,
mozzarella

Base creme, creme de truffe, mozzarella,
roast-beef, creme burrata

Base tomate, mozzarella, viande hachée
revisitée, oignons, olive, origan

o,

15.-

17.-

-

19, -

28 .-

22.-

28.-

29.~

26.-

1IZZas

Base tomate, mozzarella, poivrons,
viande hachée revisitée, huile
piguante, olives, origan

Base tomate, mozzarella, légumes assortis

Base tomate, mozzarella, chevre, miel,
origan

Base tomate, mozzarella, roquette,
copeaux de parmesan, jambon cru,
tomates cerises, beurre a l'ail persille.

Base pesto basilic, mozzarella, burrata,
tomates cerises, roguette, copeau de
parmesan, origan

Base tomate, mozzarella, jambon cru,
tomates cerises, roquette, origan

Base tomate, mozzarella, jambon épaule,
artichauts, champignons, olives, origan

Base tomate, mozzarella, reblochon,

chevre, parmesan, origan

Selon I'envie du chef

26.-

24 .-

24 .-

25.-

28.-

26.-

26.-

28.-

26.-

Chaque lundi, profitez de nos pizzas a seulement 15 CHF, I'occasion parfaite de
(re)découvrir nos saveurs a prix tout doux ! Pour connaitre la pizza du jour, jetez un
ceil a I'ardoise des menus a I’'entree ou demandez directement a I’équipe de service !
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